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GRE\{ENSTEINER ORIGINAL
La joya de la corona...

Pruébala

La cerveza sin filtrar Grevensteiner es una
cerveza suave Y ligera, elaborada con agua
de manantial propio y lipulo recién cosecha-
do y procesado.

o~
#o» COLOR

La cerveza se presenta con un color ambar mate con
reflejos anaranjados y una capa de espuma suave y
aterciopelada.

(¢¥ AROMA

‘Su complejo aroma esta dominado en un primer
momento por aromas de caramelo con un ligero matiz

.. de miel, almendras garrapifiadas y notas frescas y
“= afrutadas que recuerdan sobre todo a la manzana
verde.

.’-\@7‘ BOCA

Dulce y suave con notas de frutos secos y amargor
ligero e integrado al gusto.

TIPO
Landbier

FORMATO

33l

% VOL. IBU EBC
52 18 18
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GREVENSTEINER HELLES

Naturtribes Helles

Es una cerveza rubia que es un deleite:
suave, ligera y, segun la costumbre de la
época, turbia. Con su nota de frescor frutal y
su fino aroma de malta, la Grevensteiner
Helles tiene un sabor redondo y armonico.

o~
#o» COLOR

La cerveza se presenta con un color amarillo ambari-
no y una corona de espuma estable y pronunciada.

(.~¥ AROMA

Dominan los toques frescos, afrutados, completados

S por el fino aroma de la malta.

=—7BOCA

=~

- El primer sorbo revela ya el cuerpo agradablemente
suave y elegante. El amargor equilibrado del lupulo y
su suave carbonico redondean esta vivencia agrada-
ble al gusto.

TIPO FORMATO % VOL. IBU EBC
Helles 33cl 52 23 22




% VELTINS

Olor ligero, afrutado, destacando notas herbaceas
que dejan aflorar notas dulces de malta, resaltando
mucho mas el lupulo que la malta.

~——7'BOCA

Agradablemente chispeante, cuerpo suave y elegan-

te, amargor perfectamente integrado en el cuerpo,
nota final armoniosa.

TIPO

FORMATO % VOL. IBU EBC
33cl 4,8 27 7

Pilsener




00%

aroma primario estd marcado por las notas de
nuez, con resonancias de pistacho, acompafiadas de
un ligero matiz de miel.

< 'BOCA

Agradablemente chispeante, muy esbelta y elegante
con un amargor ligero finamente acre, acido
refrescante en la nota de salida.

VELTINS
st
00%.

TIPO FORMATO % VOL. IBU EBC
Pilsener Sin alcohol 33cl 0,0 11 7
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VELTINS RADLER

Cerveza con Limon

Veltins Radler es un combinado de cerveza
con un 50% de Veltins Pilsener y un 50%
zumo natural de limén.

_
#o» COLOR

Amarillo claro centelleante con corona de espuma
blanca, firme.

(<> AROMA

Aromas citricos frescos afrutados con notas de malta
y lipulo incrustadas.

V;\_:y‘/"‘ BOCA

Delicadamente burbujeante y ligera, nota de fruta
acida envuelta de una dulzura suave y redonda con el
noble amargor del ltpulo, nota final armoniosa con un
claro sabor a lima acida.

TIPO
Pilsener Radler

FORMATO
33cl

% VOL.

IBU EBC




LICORNE BIO
Deliciosamente

Natural!

Licorne Bio es una cerveza rubia elaborada
con malta y ldpulo de cultivo ecoldgico.
Desde su cosecha hasta su elaboracion,
Licorne Bio respeta sus compromisos
organicos para ofrecerte una cerveza ligera
y saciante.

= S
#o» COLOR

Cerveza dorada y transparente que resalta el color del
trigo maduro y que tiene una espuma blanca
ligeramente rota con un toque amarillo con finas
burbujas.

(.-S AROMA

Tiene una paleta aromatica rica pero muy discreta. Se
respira un predominio de malta y flores, un toque de
levadura y aromas de caramelo agrio.

“<~—7'BOCA

Esta cerveza se compone de una ligera acidez, un
toque de dulzor y un amargor discreto pero inmediato
que se desarrolla a medida que avanza la cata.

% VOL. IBU EBC
4,7 20,8 9




e 1RAT

...... rla APt

LICORNE BLACK . o
Dulce y Deliciosa :

Cerveza oscura que desde el-primer sotbo; -
sus aromas son afrutados'y enriquecidos
con un delicado amargor. A'lo largo de su
degustacion, gradualmente revela notas-de’ -

café y caramelo con un sabor ligeramente:

ahumado, lo que hace de Licorne Black una
cerveza célida y dulce. o

#on. COLOR = .
Un marrén muy oscuro y ligero con: bonitos reflejos

rojos a la luz. Su espuma nos recuerda el color V- la
consistencia de una espuma de café fria.

(¢¥ AROMA

Una paleta aromatica compleja, compuesta por notas

de cereales tostados, notas de café y caramelo, -
realzadas con notas frutales como ciruelas pasas y* *
citricos.

<—7'BOCA
Un ataque dulce con muy poco amargor complemen-
tado con un regreso picante con una nota ahumada.

TIPO
Negra

FORMATO
33cl

% VOL. IBU EBC

6,0

13 50




LICORNE WHIT

Audaz y

T 145
Ko COL
Cuello de esp|
color rubio ve

TIPO
Trigo

FORMATO
33cl




SLASH

Blonde Ale

Cerveza rubia relativamente fuerte con
aromas complejos de maltas, especias
y cereales.

_
#o» COLOR

Espuma generosa, persistente y compacta, de color
blanco con fina burbuja. Color rubio sostenido, ligero y
brillante.

(‘; NARIZ

En nariz, una paleta aromatica compleja mezcla de
especias y cereales.

°

<=7 BOCA

Buen equilibrio entre cuerpo, calor (alcohol) y amargor.
Persistencia de notas especiadas y caracter alcohdli-
co. Encontramos en la cata cereales casi bizcochos.

TIPO FORMATO % VOL. IBU EBC
Blonde Ale 33cl 7.5 18 1k3




SLASH
Red Ale

Cerveza fuerte y dulce, aromatizada
con cereza sobre notas saladas de
malta, frutos secos y mazapan.

_
#o» COLOR

Hermoso color rojo, frutos rojos, con reflejos y brillos
anaranjados. Espuma blanca ligeramente rosacea.

@E NARIZ

En nariz, un aroma inmediato de mazapan seguido de
un aroma de cereza, licor de cereza. En un segundo
paso aparecen los aromas a malta, frutos secos y
almendras.

== BOCA

En boca, el ataque es de acidez rapidamente equilibra-
do por dulzor. Un destello agradable y moderado que
inicia la sensacion de sed. Los aromas de cereza
contintan desarrollandose con una ligera sensacién de
yogur de cereza y crema de franchipan. La dulzura
contrarrestada por la acidez ofrece una cerveza
refrescante y que calma la sed.

TIPO FORMATO % VOL. IBU EBC
Red Ale 33cl 8,0 18 20




SLASH

India Pale Ale

Una IPA color rubio dorado con un
intenso bouquet afrutado seguido de
discretas notas herbaceas. Su amargor
franco pero elegante se acompafia de
notas vivaces de citricos y frutas
exoticas.

o~

#o» COLOR

Una espuma blanca y cremosa se cierne sobre una
cerveza rubia dorada con una hermosa transparencia y
particularmente brillante.

C ¢¥ NARIZ

En nariz, un bouquet afrutado. Aromas dominantes de
citricos y frutas exoéticas. Una nota herbacea presente
y discreta.

“=BOCA

Un ataque al paladar con un destello reservado y un
amargor inmediato que ocupa toda la boca aunque
ligero en fuerza. Se equilibra rapidamente con una
sensacion de leve dulzor, proporcionada por la malta.
Apaga la sed, ofrece una buena persistencia en
amargor y notas afrutadas, lo que crea una agradable
consistencia.

% VOL. IBU EBC

30 25




KARLSBRAU

KARLSBRAU

URPILS

Cerveza equilibrada y con mucho cuerpo,
elaborada segun la ley de pureza alemana.

o~
#o» COLOR

De color amarillo palido muy refrescante con una capa
de espuma blanca persistente.

(i> NARIZ

En nariz, aroma muy lupulada.

<~ BOCA
Bien equilibrada con un caracteristico amargor
proveniente de sus lUpulos.

URPILS

o | 15

-
SR |

TIPO FORMATO % VOL. IBU EBC
Pilsner 33cl 4,8 35 10




KARLSBRAU
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KARLSBRAU KELLERBIER

AUTENTICA CERVEZA
ALEMANA DE BODEGA

Cerveza naturtribes kellerbier “sin filtrar”,
directamente de la bodega de cerveza,
impresiona con una armonia equilibrada
entre notas fuertes y un sabor amargo.

El orgullo de la fabrica, elaborada segun
la ley de pureza alemana.

_
e» COLOR

La cerveza destaca por su hermoso color amarillo
anaranjado, mezclado con una espuma espesa Yy
suave.

(¢¥ NARIZ

Es bastante aromatica, la malta sin filtrar es detectable.
De vez en cuando, en algun lugar sentira un poco de
caramelo para crear una sensaciéon agradable.
Kellerbier tiene un sabor bastante equilibrado.

“~—7BOCA

En medio de un regusto levemente amargo, mezclado
con el suave aroma del lupulo, ha creado un final
bastante completo en el paladar.

TIPO FORMATO
Kellerbier 33cl

% VOL. IBU EBC

5,2 23 20










N |
ruto de la inspiracion
mexicana!

El Grande es una cerveza rubia clara
aromatizada con tequila, con un sabor
incomparable.

Sus notas dulces y su sabor particular
transportara a todos sus fans al pais de
los mariachis desde el primer sorbo.

El Grande es una cerveza de sabor
generoso tipico evolucionando en un
universo calido y festivo, fiel al ambiente
mexicano.

o~
Ao COLOR

Una cerveza rubia cobriza y transparente acompa-
fiada de su espuma blanca sutil, delicada y tenue.

(¢¥ NARIZ

Aromas de limon, lima y toques de tequila, brotan
de esta cerveza con connotaciones mexicanas.

~—— BocA

Ausencia de amargura para un ataque dulce,
chispeante y dulce pero ligeramente picante que
referencia a los dulces de nuestra infanciz

L

- FORMATO % VOL. 1BU EBC
cl ;




JAPAN'S No.1 BEER

ASAHI “SUPER DRY”

SABOR KARAKUCHI

Karakuchi es la palabra japonesa que mejor
capta la complejidad del sabor unico y
refrescante de Asahi Super Dry. Aunque no
hay una traduccion literal, Karakuchi descri-
be cémo el sabor de nuestra auténtica
cerveza japonesa es seco con un final corto
y limpio.

Sus ingredientes son de la maxima calidad:
Agua, malta de cebada, maiz, arroz y ltpulo.

_
#o» COLOR

Dorada

(¢¥ AROMA

Cerveza amarga y tostada con ligera intensidad en su
aroma a malta.

<= BOCA
Sabor tostado, seco, con un balance de amargor y un
sabor agradable y limpio al final.

DESCUBRE KARAKUCHI, EL SABOR SECO Y REFRESCANTE

TIPO FORMATO % VOL. IBU EBC
Lager 33cl 5,2 20 9
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PREMIUM BEER

SAPPORO
Cerveza Premium

Fabricada con el proceso tradicional, es la
cerveza preferida en Japon. Cerveza elabo-
rada a partir de ldpulo, agua mineral y
levadura. Ademas de ingredientes seleccio-
nados cuidadosamente para darle la mejor
calidad a este producto. La cerveza Sapporo
debe su nombre a la ciudad donde es produ-
cida.

Una cerveza de estilo Lager crujiente que
combina perfectamente con todas las
comidas para cualquier ocasion.

_
4ex COLOR

Color dorado coronada por una fina espuma blanca.

(¢¥ AROMA

Desprende aromas a cereales, a malta, a hierbas y a
lapulo.

< BoOCA

Encontramos sabores a cereales, a malta, a hierbas y
a lupulo con un toque a miel y a manzana.

TIPO FORMATO
Lager 33cl

% VOL. IBU EBC
4,7 18 8




— CERVEZAS SELECTAS —

JANSEIL-BRAUEREI

~ MADURACION EN BOTELLA —
TR

METODO ADICIONAL

- WET HOPPED PILSNER - 4

AMARGO

. Wet Hop, el
goso aroma
CC cosechados
con elegantes notas de hierbas aromati-
cas y delicados aromas florales. Una
cerveza pilsner tradicional con la sofis-
ticacion especial de_ese sabor original
del lapulo - sin filtrar, refrescante, con
un toque apimentado y arménico en su
conjunto.

La maduracion en botella conserva de

SECO
ESPECIADO

AFRUTADO

27 nc.§ §%vou

1BU
manera permanente el frescor del aroma

del lapulo. Una Pilsner con la marcada 7
elegancia caracteristica del norte de Ale- EBC

mania. Perfecta para apagar la sed y como
aperitivo.

Combina bien con ensaladas frescas,
pescado al vapor, comidas al grill,
Salami picante

2 IS

-y ' v

W -

INGREDIENTES: )
AGUA, MALTA DE CEBADA, LUPULO NATU-
RAL, LEVADURA

¢
PLSE
S S 1
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" Deun negro profundo con una seductora
nota de espresso y una apetitosa capa de
espuma de grano fino. Al intenso aroma
de café se suma un matiz de avellana
tostada. El resultado es ligero, refrescan-
te, seco y, aun asi cremoso gracias a su
elevado contenido de avena y trigo.

Un acompanamiento versatil que sirve
tanto para aplacar la sed como para com-
plementar los cafes.

INGREDIENTES

AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE
TRIGO, MALTA DE AVENA, DEXTROSA,
LUPULO NATURAL, LEVADURA [DEXTROSA
FERMENTADA POR COMPLETO EN LA MADU-
RACION EN BOTELLA, METODO TRADICIONAL]

ATMEAL STOUT®
bt - SELTENES B - 08

ac. § §%vo
20 [12:) ]
1B e
200 e
EBC

Combina a la perfeccion con mejillones
y almejas, ahumados, chocolate y pastel

(CR{6Y PX
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— CERVEZAS SELECTAS -

INSEL-BRAUEREI

-~ MADURACION EN BOTELLA —
METODO TRADICIONAL

INSEL SAISON |

- BIERE DE SAISON -

AMARGO
5
4
3
2 a
o =
(=) (=]
(77 ] (2]
51 &
El'sol en un vaso: de un anaranjado res-
plandeciente con reflejos dorades. Su
aroma recuerda a un jugoso albaricoque
maduro, redondeado con una delicada AFRUTAI]O
nota especiada de semillas de hierbas ne. §, 6% voL
. . L 15 "y
medievales. Agradable cuerpo aterciope =
lado debido a la elevada proporcion de o
trigo. Burbujeo chispeante, ligera y muy 20 oﬁ
refrescante. iY que venga el verano! EBC

INGREDIENTES

AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE TRIGO,
DEXTROSA, LUPULO NATURAL, LEVADURA, ESPECIA
[DEXTRUSA FERMENTADA POR COMPLETO EN LA
MADURACION EN BOTELLA, METODO TRADICIONAL]

Combina a la perfeccion con ensaladas
frescas, alcachofas, marisco, setas,
calabaza

7?@1 ™ B

INSEL ¢
SAIS[]N

Sl E I]E SAISON- .
i

-
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Una cerveza seductora para una ocasion
festiva: elaborada con agua caliza y fer-
mentada con levadura biere-brut. Suave
aroma afrutado de uva blanca y pera. Fi-

namente aterciopelada y sutilmente chis-
peante, con un discreto nivel de acido y
seca en boca. La distinguida bebida refres-
cante de los blancos balnearios del baltico.

ac. § §%vo

WORLD
15 BEER
AWA!lDS
18U WRKER

EBC =

INGREDIENTES Acompana a la perfeccion unos aperiti-
AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE i -

TRIGO, DEXTROSA, LUPULO NATURAL, LE- - vos, esparragos, fresas frescas

VADURA _[DEXTROSA FERMENTADA 'POR oAt

COMPLETO EN LA MADURACION EN BOTEL-

LA, METODO TRADICIONAL] **‘*

» o ;BRA¢,  DEUTSCHER § : : :
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Su calido tono ¢

pimienta verlﬂe recién molida y algo de
‘nuez moscada envuelve un cuerpo ater-
ciopelado y armonioso. El contenido en
alcohol se integra habilmente en el con-
junto. Un conjunto sumamente elegante
y seco, similar al vino. Su suave nota
amarga permanece en el paladar. La
cerveza de degustacion por excelencia.

INGREDIENTES

AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE
TRIGO, DEXTROSA, LUPULO NATURAL, LE-
VADURA [DEXTROSA FERMENTADA POR
COMPLETO EN LA MADURACION EN BOTEL-
LA, METODO TRADICIONAL]

TECNOBRAU S.L.
C/ Sierra de Seguran® 3y 5
P.I. San Femando de Henares

BR4,,
Bl
£ 2,
£deM
43 28830 San Femando de Henares £ 2 E
(MADRID)
TESNODRAL T. (+34) 91 655 87 10 ( i SOMMEL
121 www.tecnobrau.com o 3 O
N

Perfecta en combinacion con platos
muy especiados y picantes: curry
tailandes, calabaza, ternera, cerdo,
pescado a la brasa, pollo campero

&14 - Y

oS -SELTEMsmU_t 0
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BRITISH-STYLE IMPERIAL STOUT

mm profundo en el vaso, con
= .
a imponente corona

a de espuma beige. { WORLD
* Seductor aroma de chocolate y moca. Su :
elevada proporcion de malta tostada de
avena y trigo le aporta una gran cremosi-
dad, como un mouse de chocolate amar-

fS "I _..
1.'-.||.'|rt__lﬁ BEEL . S
i ; ac. T §%vo

WoRLD.
go. Su textura sedosa y calida genera una %9 m giﬁ%
GOlb

sensacion de felicidad. Para acomodarse
frente a la chimenea, poner los pies en
alto y dejar atras el mundanal ruido.

250 | o

EBC

Se lleva bien con el chocolate amargo,
el pastel de ciruelas, las pastas de
canela, el platano asado,

los bombones o
1] %V

INGREDIENTES

AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE
TRIGO, MALTA DE AVENA, DEXTROSA,
LUPULO NATURAL, LEVADURA [DEXTROSA
FERMENTADA POR COMPLETO EN LA MADU-
RACION EN BOTELLA, METODO TRADICIONAL]

- BR4,,  DEUTSCHER @ : : :
€/ Slara de Segura n° 3y 5 g}y % MEISTER : WORLDBEERAWARD : WORLDBEERAWARD & WORLDBEERAWARD & WORLDBEERAWARD
# P San Fernando da Honares | By = 3 :  8xGOLD : 9xGOLD s 2xWORLD'SBEST :  2xGOLD
2 {MADRID) ] @« BIER- . UBERSEEHOPFEN :  SEEPFERD  : BALTICALE :  SKIPPERS
TESRIERIRAL T (1340165587 10 &( i SOMMELIERS & \yORLD'S BEST : WORLD'S BEST + [PELGANSTYLEBLONE SPECALBITTER
RaNxY BETREGSIETER — ¢ INDIA PALE ALE ¢ - SOUR ALE - - QUADRIGA-BRUTBEER § SURFERS-SUMMERALE

INFOS ZUM WORLD BEER AWARD: www.worldbeerawards.com



BALTIC DIBBEL

'* - BELGIAN-STYLE DUBBEL -

i
i
~A
4 reflejos ro-
Ina coro a de un beige
la malta de
\ igo y la a tostada, la le-
de abadia resulta en un complejo
equilibrio de aromas de frutos secos de
tonalidad oscura: ciruelas, datiles, pasas
al ron y un ligero toque de avellana. La
bebida resultante es seca, elegante, y deja
en el paladar un regusto similar al vino.
Su graduacion de 8,5 % se integra agra-
dablemente en el conjunto.

ac. § §%vo

5 /16t

IBU

70 [ @

EBC

WORLD

Resulta perfecta en combinacion con
quesos curados, caza, cordero, rib eye
steak, pastel de ciruelas

" O

INGREDIENTES

AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE
TRIGO, MALTA DE CENTENO, DEXTROSA,
LUPULO NATURAL, LEVADURA [DEXTROSA
FERMENTADA POR COMPLETO EN LA MADU-
RACION EN BOTELLA, METODO TRADICIONAL]
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ESPECIADO

De un intenso tono amarillo con marcado
y misterioso aroma. Las notas especiadas
envuelven los matices afrutados del lecho
de malta. Como un melocoton asado con

ac. 9 §%vo

hierbas recién cortadas. Muy seca, simi- 25 BEER
lar al vino, con reminiscencias de pastis Be WiREs
en una calida noche de verano. Verdade- @
ramente extraordinaria. E?l:

Resulta perfecta en compania de quesos
de sabor muy intenso, sopa de calabaza,
setas, pescado en miso, bombones de

caramelo, turron L 2 —r .1

INGREDIENTES

AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE
TRIGO, DEXTROSA, LUPULO NATURAL,
LEVADURA, ESPECIA [DEXTROSA FERMEN-
TADA POR COMPLETO EN LA MADURACION
EN BOTELLA, METODO TRADICIONAL]
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mente especiada y fermentada con una

levadura biére brut. Las notas minera- e 6,9 %vo.

les maritimas con un ligero aroma de e e
pera y membrillo cosquillean la nariz. 10 BEER
Aterciopelada bebida espumosa con un — & R
delicado equilibrio acido y un acabado a
seco. Deliciosa, similar al vino, refrescante. !.E

Combina a la perfeccion con
marisco, queso azul, pato

102

INGREDIENTES

AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE
TRIGO, DEXTROSA, LUPULO NATURAL, LEVA-
DURA, SAL MARINA, ESPECIAS [DEXTROSA
FERMENTADA POR COMPLETO EN LA MADU-
RACION EN BOTELLA, METODO TRADICIONAL]

LONDON 2017 LONDON 2018 LONDON 2019

TECNOBRAU S.L. <V
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a S0 rg'ndntl y despiertan la curiosidad
de quien lo prueba. Su tono ambarino cla-
ro resplandece en el vaso con una generosa
corona de espuma y gran cuerpo. delicio-

ac.§ §%vo

sa nota especiada, seco y similar al vino, %9 ;)%E‘E’:
picante en boca. Extraordinaria en esta =
composicion de sabores y el acompanan- 15 a
te ideal para un menu. EBC

Combina bien con una fondue de
queso, pescado, pavo, queso curado,
chili con carne

|~ O

INGREDIENTES

AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE
TRIGO, DEXTROSA, LUPULO NATURAL, LE-
VADURA [DEXTROSA FERMENTADA POR
COMPLETO EN LA MADURACION EN BOTEL-
LA, METODO TRADICIONAL]
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ERVEZAS SELECTAS —

3 5N EN BOTELLA -
oDO ADICIONAL

e un naranja
brosamente afrutada. Esta cerveza saca el
maximo partido a los complejos aromas
afrutados del lupulo Chinook: gotas de pomelo
jugoso e intensos frutos rojos enmarcados ! A
en notas especiadas que dan estructura a e R T T
la bebida con un amargor apenas percepti-
ble. El empleo de malta de cebada, de trigo
y de avena proporciona a esta cerveza su
textura suave y cremosa. Este es el sabor
de tu verano en la costa. Una delicia jugosa
y afrutada.

INGREDIENTES

AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE
TRIGO, MALTA DE AVENA, DEXTROSA,
LUPULO NATURAL, LEVADURA [DEXTROSA
FERMENTADA POR COMPLETO EN LA MA-
DURA}:IDN EN BOTELLA, METODO TRADICI-
ONAL

Combina bien con: carnes a la plancha,
queso de cabra, ensalada de cangrejo,
crema catalana, pastel de queso

L .
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BOTELLA =
ICIONAL

NI

De intensos tonos afrutados, al tiempo
que seca y con una cierta nota amarga.
El lapulo japonés le aporta un agradable
aroma a coco, lichi y citronela. Elaborada
con un dosificador de lapulo de propia
creacion con temperatura regulable, que
le aporta ese extraordinario equilibrio de
aromas de manera constante. Un IPA en
toda regla: single hop, tradicional y sor-
prendente a la vez.

Combina bien con el marisco, los
picantes platos asiaticos, currys, ham-
burguesas y el solomillo de ternera

INGREDIENTES

AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE
TRIGO, DEXTROSA, LUPULO NATURAL, LE-
VADURA [DEXTROSA FERMENTADA POR
COMPLETO EN LA MADURACION EN BOTEL-
LA, METODO TRADICIONAL]
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$i has llegado hasta aqui y adan
no has “encontrado” tu cerveza...
debes volver al agua mineral...
icon gas o sin gas!

1BU  san e I EBC
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