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Nuestras Cervezas



AROMA

BOCA

COLOR

GREVENSTEINER ORIGINAL

La joya de la corona...
Pruébala

La cerveza sin filtrar Grevensteiner es una 

cerveza suave y ligera, elaborada con agua 

de manantial propio y lúpulo recién cosecha-

do y procesado.

La cerveza se presenta con un color ámbar mate con 

reflejos anaranjados y una capa de espuma suave y 

aterciopelada.

Su complejo aroma esta dominado en un primer 

momento por aromas de caramelo con un ligero matiz 

de miel, almendras garrapiñadas y notas frescas y 

afrutadas que recuerdan sobre todo a la manzana 

verde.

Dulce y suave con notas de frutos secos y amargor 

ligero e integrado al gusto.

TIPO   FORMATO   % VOL.   IBU   EBC

Landbier          33 cl                         5,2      18       18



AROMA

BOCA

COLOR

GREVENSTEINER HELLES

Naturtrübes Helles
Es una cerveza rubia que es un deleite: 

suave, ligera y, según la costumbre de la 

época, turbia. Con su nota de frescor frutal y 

su fino aroma de malta, la Grevensteiner 

Helles tiene un sabor redondo y armónico.

La cerveza se presenta con un color amarillo ámbari-

no y una corona de espuma estable y pronunciada.

Dominan los toques frescos, afrutados, completados 

por el fino aroma de la malta.

El primer sorbo revela ya el cuerpo agradablemente 

suave y elegante. El amargor equilibrado del lúpulo y 

su suave carbónico redondean esta vivencia agrada-

ble al gusto. 

TIPO   FORMATO   % VOL.   IBU   EBC

Helles                       33 cl                       5,2     23      22



Night

AROMA

BOCA

COLOR

VELTINS NIGHT

Pilsener 100% Natural
Su exclusivo diseño, en su botella verde, 

inspirada en los años 40, le hacen marcar 

tendencia en el sector, respetando el medio 

ambiente sin agredir el entorno natural.

Dorado brillante claro.

Olor ligero, afrutado, destacando notas herbáceas 

que dejan aflorar notas dulces de malta, resaltando 

mucho más el lúpulo que la malta.

Agradablemente chispeante, cuerpo suave y elegan-

te, amargor perfectamente integrado en el cuerpo, 

nota final armoniosa. 

TIPO   FORMATO   % VOL.   IBU   EBC

Pilsener                        33 cl                       4,8       27        7



AROMA

BOCA

COLOR

VELTINS 0,0% 

SIN ALCOHOL
Veltins sin alcohol convence por su 100% de 

sabor original con 0,0% de alcohol.  

Amarillo dorado claro, brillante.

El aroma primario está marcado por las notas de 

nuez, con resonancias de pistacho, acompañadas de 

un ligero matiz de miel. 

Agradablemente chispeante, muy esbelta y elegante 

con un amargor ligero finamente acre, ácido 

refrescante en la nota de salida. 

TIPO   FORMATO   % VOL.   IBU   EBC

Pilsener Sin alcohol    33 cl                  0,0                             11                7



AROMA

BOCA

COLOR

VELTINS RADLER

Cerveza con Limón
Veltins Radler es un combinado de cerveza 

con un 50% de Veltins Pilsener y un 50% 

zumo natural de limón.

Amarillo claro centelleante con corona de espuma 

blanca, firme.

Aromas cítricos frescos afrutados con notas de malta 

y lúpulo incrustadas. 

Delicadamente burbujeante y ligera, nota de fruta 

ácida envuelta de una dulzura suave y redonda con el 

noble amargor del lúpulo, nota final armoniosa con un 

claro sabor a lima ácida. 

TIPO   FORMATO   % VOL.   IBU   EBC

Pilsener Radler               33 cl              2,4                          7             5



AROMA

BOCA

COLOR

: 

LICORNE BIO

Deliciosamente 
Natural!
Licorne Bio es una cerveza rubia elaborada 

con malta y lúpulo de cultivo ecológico. 

Desde su cosecha hasta su elaboración, 

Licorne Bio respeta sus compromisos 

orgánicos para ofrecerte una cerveza ligera 

y saciante.

Cerveza dorada y transparente que resalta el color del 

trigo maduro y que tiene una espuma blanca 

ligeramente rota con un toque amarillo con finas 

burbujas.

Tiene una paleta aromática rica pero muy discreta. Se 

respira un predominio de malta y flores, un toque de 

levadura y aromas de caramelo agrio.

Esta cerveza se compone de una ligera acidez, un 

toque de dulzor y un amargor discreto pero inmediato 

que se desarrolla a medida que avanza la cata.

TIPO   FORMATO   % VOL.   IBU   EBC

Rubia biológica              27,5cl               4,7                        20,8              9



AROMA

BOCA

COLOR

LICORNE BLACK

Dulce y Deliciosa

Cerveza oscura que desde el primer sorbo, 

sus aromas son afrutados y enriquecidos 

con un delicado amargor. A lo largo de su 

degustación, gradualmente revela notas de 

café y caramelo con un sabor ligeramente 

ahumado, lo que hace de Licorne Black una 

cerveza cálida y dulce.

Un marrón muy oscuro y ligero con bonitos reflejos 

rojos a la luz. Su espuma nos recuerda el color y la 

consistencia de una espuma de café fría.

Una paleta aromática compleja, compuesta por notas 

de cereales tostados, notas de café y caramelo, 

realzadas con notas frutales como ciruelas pasas y 

cítricos.

Un ataque dulce con muy poco amargor complemen-

tado con un regreso picante con una nota ahumada.

TIPO   FORMATO   % VOL.   IBU   EBC

Negra                       33 cl                      6,0                                 13                    50



AROMA

BOCA

COLOR

LICORNE WHITE

Audaz y afrutada

Cerveza de trigo que te sorprenderá. Su 

complejidad aromática la convierte en una 

cerveza única en su género. Tiene la particu-

laridad de resaltar una acidez dulce, un rico 

afrutado sobre un fondo de cereales y es 

especialmente refrescante.

Cuello de espuma blanca cremosa muy agradable, de 

color rubio veneciano anaranjado intenso y uniforme.

Aroma afrutado muy suave, ácido y ligeramente dulce 

a frutos rojos, melocotón, uva y mango. Notas de 

cereales, luego plátano y ralladura de limón. 

El ataque es vigorizante: una tierna acidez atrae las 

papilas gustativas y hace que esta cerveza sea 

inmediatamente refrescante. Textura finamente 

chispeante, fluida y suave calidez en la parte posterior 

de la boca. A lo largo de su degustación, poco a poco 

va revelando aromas de frutos rojos que continúan en 

forma de ralladura de limón. El final es rico y agrada-

ble. Presenta una duración asombrosa y hermosa sin 

que se apoye en un amargor marcado.  

TIPO   FORMATO   % VOL.   IBU   EBC

Trigo                       33 cl                      6,0                                 8,5                    19



NARIZ

BOCA

COLOR

Cerveza rubia relativamente fuerte con 

aromas complejos de maltas, especias 

y cereales.

SLASH

Blonde Ale

Espuma generosa, persistente y compacta, de color 

blanco con fina burbuja. Color rubio sostenido, ligero y 

brillante.

En nariz, una paleta aromática compleja mezcla de 

especias y cereales.

Buen equilibrio entre cuerpo, calor (alcohol) y amargor. 

Persistencia de notas especiadas y carácter alcohóli-

co. Encontramos en la cata cereales casi bizcochos.

TIPO   FORMATO   % VOL.   IBU   EBC

Blonde Ale               33 cl             7,5                                      18                        15



NARIZ

BOCA

COLOR

SLASH

Red Ale

Cerveza fuerte y dulce, aromatizada 

con cereza sobre notas saladas de 

malta, frutos secos y mazapán.

Hermoso color rojo, frutos rojos, con reflejos y brillos 

anaranjados. Espuma blanca ligeramente rosácea.

En nariz, un aroma inmediato de mazapán seguido de 

un aroma de cereza, licor de cereza. En un segundo 

paso aparecen los aromas a malta, frutos secos y 

almendras.

En boca, el ataque es de acidez rápidamente equilibra-

do por dulzor. Un destello agradable y moderado que 

inicia la sensación de sed. Los aromas de cereza 

continúan desarrollándose con una ligera sensación de 

yogur de cereza y crema de franchipán. La dulzura 

contrarrestada por la acidez ofrece una cerveza 

refrescante y que calma la sed.

TIPO   FORMATO   % VOL.   IBU   EBC

Red Ale                        33 cl                        8,0                                      18                      20



NARIZ

BOCA

COLOR

SLASH

India Pale Ale
Una IPA color rubio dorado con un 

intenso bouquet afrutado seguido de 

discretas notas herbáceas. Su amargor 

franco pero elegante se acompaña de 

notas vivaces de cítricos y frutas 

exóticas. 

Una espuma blanca y cremosa se cierne sobre una 

cerveza rubia dorada con una hermosa transparencia y 

particularmente brillante.

En nariz, un bouquet afrutado. Aromas dominantes de 

cítricos y frutas exóticas. Una nota herbácea presente 

y discreta.

Un ataque al paladar con un destello reservado y un 

amargor inmediato que ocupa toda la boca aunque 

ligero en fuerza. Se equilibra rápidamente con una 

sensación de leve dulzor, proporcionada por la malta. 

Apaga la sed, ofrece una buena persistencia en 

amargor y notas afrutadas, lo que crea una agradable 

consistencia. 

TIPO   FORMATO   % VOL.   IBU   EBC

IPA                     33 cl                    5,9                               30                  25



NARIZ

BOCA

COLOR

Cerveza equilibrada y con mucho cuerpo,
elaborada según la ley de pureza alemana.

KARLSBRAU

URPILS

De color amarillo pálido muy refrescante con una capa 
de espuma blanca persistente. 

En nariz, aroma muy lupulada.

Bien equilibrada con un característico amargor 
proveniente de sus lúpulos. 

TIPO   FORMATO   % VOL.   IBU   EBC

Pilsner                        33 cl                       4,8                                      35                     10



KARLSBRAU KELLERBIER

AUTÉNTICA CERVEZA 
ALEMANA DE BODEGA
Cerveza naturtrübes kellerbier “sin filtrar”, 
directamente de la bodega de cerveza, 
impresiona con una armonía equilibrada 
entre notas fuertes y un sabor amargo.  
El orgullo de la fábrica, elaborada según 
la ley de pureza alemana.

TIPO   FORMATO   % VOL.   IBU   EBC

Kellerbier                        33 cl                        5,2                                       23                      20

NARIZ

BOCA

COLOR

La cerveza destaca por su hermoso color amarillo 
anaranjado, mezclado con una espuma espesa y 
suave.

Es bastante aromática, la malta sin filtrar es detectable.
De vez en cuando, en algún lugar sentirá un poco de 
caramelo para crear una sensación agradable. 
Kellerbier tiene un sabor bastante equilibrado. 

En medio de un regusto levemente amargo, mezclado 
con el suave aroma del lúpulo, ha creado un final 
bastante completo en el paladar.



KARLSBRAU WEIZEN

LA MAS TRADICIONAL 
CERVEZA DE TRIGO
Natural y sin filtrar, con un sabor afrutado 
y ácido. Cerveza artesanal producida con 
una combinación de cebada noble y 
maltas de trigo. 

TIPO   FORMATO   % VOL.   IBU   EBC

Weizen                        33 cl                       5,2                                      12                     9

NARIZ

BOCA

COLOR

Tiene un color amarillo anaranjado y una turbidez típica 
de las cervezas de trigo sin filtrar. Su espuma está bien 
formada, persistente y cremosa.

Los aromas tradicionales de clavo y plátano son 
sorprendentes. 

Tiene un ligero amargor y es muy refrscante.



KARLSBRAU RADLER SIN ALCOHOL

La alternativa para adultos a los refrescos y 
limonadas. Porque la mezcla de cerveza 
isotónica con turbidez natural ofrece un placer 
refrescante y ácido y un sabor verdadero de 
cerveza completa, gracias a una mezcla 
armoniosa de 60% de cerveza sin alcohol y 
40% de limonada afrutada. El refrigerio 
perfecto después del deporte y el compañero 
ideal para el tiempo libre.

Cerveza con limón SIN

TIPO   FORMATO   % VOL.   IBU   EBC

Radler SIN             33 cl           <0,5                                     6                         4

NARIZ

BOCA

COLOR

Tiene un color amarillo amarillo claro con una corona 
de espuma blanca y firme.

En nariz, aromas cítricos frescos con notas de malta y 
lúpulo.

Ligera y refrescante, con un notable final armonioso a 
lima ácida. 



 

NARIZ

BOCA

COLOR

Una cerveza rubia cobriza y transparente acompa-

ñada de su espuma blanca sutil, delicada y tenue.

Aromas de limón, lima y toques de tequila, brotan 

de esta cerveza con connotaciones mexicanas.

Ausencia de amargura para un ataque dulce,

chispeante y dulce pero ligeramente picante que 

hace referencia a los dulces de nuestra infancia.

EL GRANDE

Fruto de la inspiración
mexicana!

El Grande es una cerveza rubia clara 

aromatizada con tequila, con un sabor 

incomparable.

Sus notas dulces y su sabor particular 

transportará a todos sus fans al país de 

los mariachis desde el primer sorbo.

El Grande es una cerveza de sabor 

generoso típico evolucionando en un 

universo cálido y festivo, fiel al ambiente 

mexicano.

TIPO   FORMATO   % VOL.   IBU   EBC

Rubia con tequila                 33 cl               5,9                          10                                            5



DESCUBRE KARAKUCHI, EL SABOR SECO Y REFRESCANTE

AROMA

BOCA

COLOR

ASAHI “SUPER DRY”

SABOR KARAKUCHI

Karakuchi es la palabra japonesa que mejor 

capta la complejidad del sabor único y 

refrescante de Asahi Super Dry. Aunque no 

hay una traducción literal, Karakuchi descri-

be cómo el sabor de nuestra auténtica 

cerveza japonesa es seco con un final corto 

y limpio.

Sus ingredientes son de la máxima calidad: 

Agua, malta de cebada, maíz, arroz y lúpulo.

Dorada

Cerveza amarga y tostada con ligera intensidad en su 

aroma a malta. 

Sabor tostado, seco, con un balance de amargor y un 

sabor agradable y limpio al final. 

TIPO   FORMATO   % VOL.   IBU   EBC

Lager                       33 cl                      5,2                                 20                    9



AROMA

BOCA

COLOR

SAPPORO

Cerveza Premium 

Fabricada con el proceso tradicional, es la 

cerveza preferida en Japón. Cerveza elabo-

rada a partir de lúpulo, agua mineral y 

levadura. Además de ingredientes seleccio-

nados cuidadosamente para darle la mejor 

calidad a este producto. La cerveza Sapporo 

debe su nombre a la ciudad donde es produ-

cida.

Una cerveza de estilo Lager crujiente que 

combina perfectamente con todas las 

comidas para cualquier ocasión.

Color dorado coronada por una fina espuma blanca.

Desprende aromas a cereales, a malta, a hierbas y a 

lúpulo. 

Encontramos sabores a cereales, a malta, a hierbas y 

a lúpulo con un toque a miel y a manzana.

TIPO   FORMATO   % VOL.   IBU   EBC

Lager                       33 cl                      4,7                                 18                    8



En la elaboración de esta cerveza hemos 
combinado dos métodos cerveceros tradi-
cionales: el empleo de lúpulos húmedos 
y la maduración en botella. Wet Hop, el 
lúpulo húmedo, aporta ese jugoso aroma 
de los conos de lúpulo recién cosechados 
con elegantes notas de hierbas aromáti-

-
ticación especial de ese sabor original 

un toque apimentado y armónico en su 
conjunto. 
La maduración en botella conserva de 
manera permanente el frescor del aroma 
del lúpulo. Una Pilsner con la marcada 
elegancia característica del norte de Ale-
mania. Perfecta para apagar la sed y como 
aperitivo.

– WET HOPPED PILSNER –

ES
PE

CI
A

DO

SE
CO

AFRUTADO

AMARGO

5  4  3  2  1

5

 4

3

2

1

INSEL PILSNER

8°c ALC. 5,6% VOL

INGREDIENTES:
AGUA, MALTA DE CEBADA, LÚPULO NATU-
RAL, LEVADURA

M A D U R A C I Ó N  E N  B O T E L L A –   –
M É T O D O  T R A D I C I O N A L

C E R V E Z A S  S E L E C T A S–   –

LONDON 2016 
WORLD BEER AWARD

8 x GOLD 
ÜBERSEEHOPFEN
WORLD’S BEST
INDIA PALE ALE

LONDON 2017 
WORLD BEER AWARD

9 x GOLD 
SEEPFERD

WORLD’S BEST
– SOUR ALE –

INFOS ZUM WORLD BEER AWARD: www.worldbeerawards.com

DEUTSCHER 
MEISTER 

DER 
BIER-

SOMMELIERS
DIPLOM BRAUMEISTER

BETRIEBSLEITER

LONDON 2019 
WORLD BEER AWARD

2 x GOLD
SKIPPERS
SPECIAL BITTER

SURFERS–SUMMER ALE

LONDON 2018 
WORLD BEER AWARD

2 x WORLD’S BEST 

BALTIC ALE
BELGIAN STYLE BLONDE

QUADRIGA – BRUT BEER

Combina bien con ensaladas frescas, 
pescado al vapor, comidas al grill, 
Salami picante

TECNOBRAU S.L.

C/ Sierra de Segura nº 3 y 5

P.I. San Fernando de Henares

28830 San Fernando de Henares 

(MADRID)

T. (+34) 91 655 87 10

www.tecnobrau.com

IBU

EBC

27

7



De un negro profundo con una seductora 
nota de espresso y una apetitosa capa de 

de café se suma un matiz de avellana 
tostada. El resultado es ligero, refrescan-
te, seco y, aún así cremoso gracias a su 
elevado contenido de avena y trigo. 
Un acompañamiento versátil que sirve 
tanto para aplacar la sed como para com-
plementar los cafés.

ALC. 5,6% VOL

OATMEAL STOUT

100 %

80 %

60 %

40 %

20 %

Combina a la perfección con mejillones 
y almejas, ahumados, chocolate y pastel

12°c

INGREDIENTES
AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE 
TRIGO, MALTA DE AVENA, DEXTROSA, 
LÚPULO NATURAL, LEVADURA (DEXTROSA 
FERMENTADA POR COMPLETO EN LA MADU-
RACIÓN EN BOTELLA, MÉTODO TRADICIONAL)

AMARGO
ESPECIADOSECO

AFRUTADO

VINOSO

ÁCIDOAMADERADO

ESPRESSO

CHOCOLATE

LONDON 2016 
WORLD BEER AWARD

8 x GOLD 
ÜBERSEEHOPFEN
WORLD’S BEST
INDIA PALE ALE

LONDON 2017 
WORLD BEER AWARD

9 x GOLD 
SEEPFERD

WORLD’S BEST
– SOUR ALE –

INFOS ZUM WORLD BEER AWARD: www.worldbeerawards.com

DEUTSCHER 
MEISTER 

DER 
BIER-

SOMMELIERS
DIPLOM BRAUMEISTER

BETRIEBSLEITER

LONDON 2019 
WORLD BEER AWARD

2 x GOLD
SKIPPERS
SPECIAL BITTER

SURFERS–SUMMER ALE

LONDON 2018 
WORLD BEER AWARD

2 x WORLD’S BEST 
BALTIC ALE

BELGIAN STYLE BLONDE

QUADRIGA – BRUT BEER

M A D U R A C I Ó N  E N  B O T E L L A –   –
M É T O D O  T R A D I C I O N A L

C E R V E Z A S  S E L E C T A S–   –

TECNOBRAU S.L.

C/ Sierra de Segura nº 3 y 5

P.I. San Fernando de Henares

28830 San Fernando de Henares 

(MADRID)

T. (+34) 91 655 87 10

www.tecnobrau.com

IBU

EBC

20

200



El sol en un vaso: de un anaranjado res-

aroma recuerda a un jugoso albaricoque 

maduro, redondeado con una delicada 

nota especiada de semillas de hierbas 

medievales. Agradable cuerpo aterciope-

lado debido a la elevada proporción de 

trigo. Burbujeo chispeante, ligera y muy 

refrescante. ¡Y que venga el verano!

– BIÈRE DE SAISON –

INSEL SAISON

12°c

5  4  3  2  1

5

 4

3

2

1

Combina a la perfección con ensaladas 
frescas, alcachofas, marisco, setas, 
calabaza

INGREDIENTES
AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE TRIGO, 
DEXTROSA, LÚPULO NATURAL, LEVADURA, ESPECIA 
(DEXTROSA FERMENTADA POR COMPLETO EN LA 
MADURACIÓN EN BOTELLA, MÉTODO TRADICIONAL)

ALC. 5,6% VOL

ES
PE

CI
A

DO

SE
CO

AFRUTADO

AMARGO

LONDON 2016 
WORLD BEER AWARD

8 x GOLD 
ÜBERSEEHOPFEN
WORLD’S BEST
INDIA PALE ALE

LONDON 2017 
WORLD BEER AWARD

9 x GOLD 
SEEPFERD

WORLD’S BEST
– SOUR ALE –

INFOS ZUM WORLD BEER AWARD: www.worldbeerawards.com

DEUTSCHER 
MEISTER 

DER 
BIER-

SOMMELIERS
DIPLOM BRAUMEISTER

BETRIEBSLEITER

LONDON 2019 
WORLD BEER AWARD

2 x GOLD
SKIPPERS
SPECIAL BITTER

SURFERS–SUMMER ALE

LONDON 2018 
WORLD BEER AWARD

2 x WORLD’S BEST 
BALTIC ALE

BELGIAN STYLE BLONDE

QUADRIGA – BRUT BEER

M A D U R A C I Ó N  E N  B O T E L L A –   –
M É T O D O  T R A D I C I O N A L

C E R V E Z A S  S E L E C T A S–   –

TECNOBRAU S.L.

C/ Sierra de Segura nº 3 y 5

P.I. San Fernando de Henares

28830 San Fernando de Henares 

(MADRID)

T. (+34) 91 655 87 10

www.tecnobrau.com

IBU

EBC

15

20



Una cerveza seductora para una ocasión 
festiva: elaborada con agua caliza y fer-
mentada con levadura bière-brut. Suave 
aroma afrutado de uva blanca y pera. Fi-
namente aterciopelada y sutilmente chis-
peante, con un discreto nivel de ácido y 
seca en boca. La distinguida bebida refres-
cante de los blancos balnearios del báltico.

ALC. 5,6% VOL

BIÈRE BRUT

100 %

80 %

60 %

40 %

20 %

Acompaña a la perfección unos aperiti-
vos, espárragos, fresas frescas 
o sorbete

10°c

INGREDIENTES
AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE 
TRIGO, DEXTROSA, LÚPULO NATURAL, LE-
VADURA (DEXTROSA FERMENTADA POR 
COMPLETO EN LA MADURACIÓN EN BOTEL-
LA, MÉTODO TRADICIONAL)

 

AMARGO
ESPECIADOSECO

AFRUTADO

VINOSO

ÁCIDOAMADERADO

ESPRESSO

CHOCOLATE

M A D U R A C I Ó N  E N  B O T E L L A –   –
M É T O D O  T R A D I C I O N A L

C E R V E Z A S  S E L E C T A S–   –

LONDON 2016 
WORLD BEER AWARD

8 x GOLD 
ÜBERSEEHOPFEN
WORLD’S BEST
INDIA PALE ALE

LONDON 2017 
WORLD BEER AWARD

9 x GOLD 
SEEPFERD

WORLD’S BEST
– SOUR ALE –

INFOS ZUM WORLD BEER AWARD: www.worldbeerawards.com

DEUTSCHER 
MEISTER 

DER 
BIER-

SOMMELIERS
DIPLOM BRAUMEISTER

BETRIEBSLEITER

LONDON 2019 
WORLD BEER AWARD

2 x GOLD
SKIPPERS
SPECIAL BITTER

SURFERS–SUMMER ALE

LONDON 2018 
WORLD BEER AWARD

2 x WORLD’S BEST 
BALTIC ALE

BELGIAN STYLE BLONDE

QUADRIGA – BRUT BEER

TECNOBRAU S.L.

C/ Sierra de Segura nº 3 y 5

P.I. San Fernando de Henares

28830 San Fernando de Henares 

(MADRID)

T. (+34) 91 655 87 10

www.tecnobrau.com

IBU

EBC

15

7



Su cálido tono dorado y una voluminosa 

espuma de grano fino despiertan el ape-

tito. El delicado aroma de levadura sutil-

mente especiado con reminiscencias de 

pimienta verde recién molida y algo de 

nuez moscada envuelve un cuerpo ater-

ciopelado y armonioso. El contenido en 

alcohol se integra hábilmente en el con-

junto. Un conjunto sumamente elegante 

y seco, similar al vino. Su suave nota 

amarga permanece en el paladar. La 

cerveza de degustación por excelencia.

ALC. 7,5% VOL

BELGIAN-STYLE PALE STRONG ALE

100 %

80 %

60 %

40 %

20 %

BALTIC ALE

12°c

INGREDIENTES
AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE 
TRIGO, DEXTROSA, LÚPULO NATURAL, LE-
VADURA (DEXTROSA FERMENTADA POR 
COMPLETO EN LA MADURACIÓN EN BOTEL-
LA, MÉTODO TRADICIONAL)

Perfecta en combinación con platos 
muy especiados y picantes: curry 
tailandés, calabaza, ternera, cerdo, 
pescado a la brasa, pollo campero

AMARGO
ESPECIADOSECO

AFRUTADO

VINOSO

ÁCIDOAMADERADO

ESPRESSO

CHOCOLATE

LONDON 2016 
WORLD BEER AWARD

8 x GOLD 
ÜBERSEEHOPFEN
WORLD’S BEST
INDIA PALE ALE

LONDON 2017 
WORLD BEER AWARD

9 x GOLD 
SEEPFERD

WORLD’S BEST
– SOUR ALE –

INFOS ZUM WORLD BEER AWARD: www.worldbeerawards.com

DEUTSCHER 
MEISTER 

DER 
BIER-

SOMMELIERS
DIPLOM BRAUMEISTER

BETRIEBSLEITER

LONDON 2019 
WORLD BEER AWARD

2 x GOLD
SKIPPERS
SPECIAL BITTER

SURFERS–SUMMER ALE

LONDON 2018 
WORLD BEER AWARD

2 x WORLD’S BEST 
BALTIC ALE

BELGIAN STYLE BLONDE

QUADRIGA – BRUT BEER

TECNOBRAU S.L.

C/ Sierra de Segura nº 3 y 5

P.I. San Fernando de Henares

28830 San Fernando de Henares 

(MADRID)

T. (+34) 91 655 87 10

www.tecnobrau.com

M A D U R A C I Ó N  E N  B O T E L L A –   –
M É T O D O  T R A D I C I O N A L

C E R V E Z A S  S E L E C T A S–   –

IBU

EBC

30

9



ALC. 7,5% VOL

BRITISH-STYLE IMPERIAL STOUT

100 %

80 %

60 %

40 %

20 %

BALTIC STOUT

16°c

Se lleva bien con el chocolate amargo, 
el pastel de ciruelas, las pastas de 
canela, el plátano asado, 
los bombones 

INGREDIENTES
AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE 
TRIGO, MALTA DE AVENA, DEXTROSA, 
LÚPULO NATURAL, LEVADURA (DEXTROSA 
FERMENTADA POR COMPLETO EN LA MADU-
RACIÓN EN BOTELLA, MÉTODO TRADICIONAL)

De un color negro profundo en el vaso, con 
una imponente corona de espuma beige. 
Seductor aroma de chocolate y moca. Su 
elevada proporción de malta tostada de 
avena y trigo le aporta una gran cremosi-
dad, como un mouse de chocolate amar-
go. Su textura sedosa y cálida genera una 
sensación de felicidad. Para acomodarse 
frente a la chimenea, poner los pies en 
alto y dejar atrás el mundanal ruido. 

AMARGO
ESPECIADOSECO

AFRUTADO

VINOSO

ÁCIDOAMADERADO

ESPRESSO

CHOCOLATE

LONDON 2016 
WORLD BEER AWARD

8 x GOLD 
ÜBERSEEHOPFEN
WORLD’S BEST
INDIA PALE ALE

LONDON 2017 
WORLD BEER AWARD

9 x GOLD 
SEEPFERD

WORLD’S BEST
– SOUR ALE –

INFOS ZUM WORLD BEER AWARD: www.worldbeerawards.com

DEUTSCHER 
MEISTER 

DER 
BIER-

SOMMELIERS
DIPLOM BRAUMEISTER

BETRIEBSLEITER

LONDON 2019 
WORLD BEER AWARD

2 x GOLD
SKIPPERS
SPECIAL BITTER

SURFERS–SUMMER ALE

LONDON 2018 
WORLD BEER AWARD

2 x WORLD’S BEST 
BALTIC ALE

BELGIAN STYLE BLONDE

QUADRIGA – BRUT BEER

TECNOBRAU S.L.

C/ Sierra de Segura nº 3 y 5

P.I. San Fernando de Henares

28830 San Fernando de Henares 

(MADRID)

T. (+34) 91 655 87 10

www.tecnobrau.com

M A D U R A C I Ó N  E N  B O T E L L A –   –
M É T O D O  T R A D I C I O N A L

C E R V E Z A S  S E L E C T A S–   –

IBU

EBC

20

250



-
jizos y una corona de espuma de un beige 
cremoso. En combinación con la malta de 
centeno, de trigo y la malta tostada, la le-
vadura de abadía resulta en un complejo 
equilibrio de aromas de frutos secos de 
tonalidad oscura: ciruelas, dátiles, pasas 
al ron y un ligero toque de avellana. La 
bebida resultante es seca, elegante, y deja 
en el paladar un regusto similar al vino. 
Su graduación de 8,5 % se integra agra-
dablemente en el conjunto.

ALC. 8,5% VOL

– BELGIAN-STYLE DUBBEL –

100 %

80 %

60 %

40 %

20 %

BALTIC DUBBEL

16°c

Resulta perfecta en combinación con 
quesos curados, caza, cordero, rib eye 
steak, pastel de ciruelas

INGREDIENTES 
AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE 
TRIGO, MALTA DE CENTENO, DEXTROSA, 
LÚPULO NATURAL, LEVADURA (DEXTROSA 
FERMENTADA POR COMPLETO EN LA MADU-
RACIÓN EN BOTELLA, MÉTODO TRADICIONAL)

AMARGO
ESPECIADOSECO

AFRUTADO

VINOSO

ÁCIDOAMADERADO

ESPRESSO

CHOCOLATE

LONDON 2016 
WORLD BEER AWARD

8 x GOLD 
ÜBERSEEHOPFEN
WORLD’S BEST
INDIA PALE ALE

LONDON 2017 
WORLD BEER AWARD

9 x GOLD 
SEEPFERD

WORLD’S BEST
– SOUR ALE –

INFOS ZUM WORLD BEER AWARD: www.worldbeerawards.com

DEUTSCHER 
MEISTER 

DER 
BIER-

SOMMELIERS
DIPLOM BRAUMEISTER

BETRIEBSLEITER

LONDON 2019 
WORLD BEER AWARD

2 x GOLD
SKIPPERS
SPECIAL BITTER

SURFERS–SUMMER ALE

LONDON 2018 
WORLD BEER AWARD

2 x WORLD’S BEST 
BALTIC ALE

BELGIAN STYLE BLONDE

QUADRIGA – BRUT BEER

TECNOBRAU S.L.

C/ Sierra de Segura nº 3 y 5

P.I. San Fernando de Henares

28830 San Fernando de Henares 

(MADRID)

T. (+34) 91 655 87 10

www.tecnobrau.com

M A D U R A C I Ó N  E N  B O T E L L A –   –
M É T O D O  T R A D I C I O N A L

C E R V E Z A S  S E L E C T A S–   –

IBU

EBC

15

70



De un intenso tono amarillo con marcado 
y misterioso aroma. Las notas especiadas 
envuelven los matices afrutados del lecho 
de malta. Como un melocotón asado con 
hierbas recién cortadas. Muy seca, simi-
lar al vino, con reminiscencias de pastis 
en una cálida noche de verano. Verdade-
ramente extraordinaria.

ALC. 9,5% VOL

– BELGIAN-STYLE TRIPEL –

100 %

80 %

60 %

40 %

20 %

BALTIC TRIPEL

16°c

Resulta perfecta en compañía de quesos 
de sabor muy intenso, sopa de calabaza, 
setas, pescado en miso, bombones de 
caramelo, turrón

INGREDIENTES 
AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE 
TRIGO, DEXTROSA, LÚPULO NATURAL, 
LEVADURA, ESPECIA (DEXTROSA FERMEN-
TADA POR COMPLETO EN LA MADURACIÓN 
EN BOTELLA, MÉTODO TRADICIONAL)

AMARGO
ESPECIADOSECO

AFRUTADO

VINOSO

ÁCIDOAMADERADO

ESPRESSO

CHOCOLATE

LONDON 2016 
WORLD BEER AWARD

8 x GOLD 
ÜBERSEEHOPFEN
WORLD’S BEST
INDIA PALE ALE

LONDON 2017 
WORLD BEER AWARD

9 x GOLD 
SEEPFERD

WORLD’S BEST
– SOUR ALE –

INFOS ZUM WORLD BEER AWARD: www.worldbeerawards.com

DEUTSCHER 
MEISTER 

DER 
BIER-

SOMMELIERS
DIPLOM BRAUMEISTER

BETRIEBSLEITER

LONDON 2019 
WORLD BEER AWARD

2 x GOLD
SKIPPERS
SPECIAL BITTER

SURFERS–SUMMER ALE

LONDON 2018 
WORLD BEER AWARD

2 x WORLD’S BEST 
BALTIC ALE

BELGIAN STYLE BLONDE

QUADRIGA – BRUT BEER

TECNOBRAU S.L.

C/ Sierra de Segura nº 3 y 5

P.I. San Fernando de Henares

28830 San Fernando de Henares 

(MADRID)

T. (+34) 91 655 87 10

www.tecnobrau.com

M A D U R A C I Ó N  E N  B O T E L L A –   –
M É T O D O  T R A D I C I O N A L

C E R V E Z A S  S E L E C T A S–   –

IBU

EBC

25

9



Una cerveza muy elegante del mar Bál-
tico, elaborada con sal marina, fina-
mente especiada y fermentada con una 
levadura bière brut. Las notas minera-
les marítimas con un ligero aroma de 
pera y membrillo cosquillean la nariz. 
Aterciopelada bebida espumosa con un 
delicado equilibrio ácido y un acabado
seco. Deliciosa, similar al vino, refrescante.

Combina a la perfección con 

marisco, queso azul, pato

ALC. 6,5% VOL

100 %

80 %

60 %

40 %

20 %

– (CONTEMPORARY) GOSE –

BALTIC GOSE

10°c

INGREDIENTES
AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE 
TRIGO, DEXTROSA, LÚPULO NATURAL, LEVA-
DURA, SAL MARINA, ESPECIAS (DEXTROSA 
FERMENTADA POR COMPLETO EN LA MADU-
RACIÓN EN BOTELLA, MÉTODO TRADICIONAL)

AMARGO
ESPECIADOSECO

AFRUTADO

VINOSO

ÁCIDOAMADERADO

ESPRESSO

CHOCOLATE

 

LONDON 2016 
WORLD BEER AWARD

8 x GOLD 
ÜBERSEEHOPFEN
WORLD’S BEST
INDIA PALE ALE

LONDON 2017 
WORLD BEER AWARD

9 x GOLD 
SEEPFERD

WORLD’S BEST
– SOUR ALE –

INFOS ZUM WORLD BEER AWARD: www.worldbeerawards.com

DEUTSCHER 
MEISTER 

DER 
BIER-

SOMMELIERS
DIPLOM BRAUMEISTER

BETRIEBSLEITER

LONDON 2019 
WORLD BEER AWARD

2 x GOLD
SKIPPERS
SPECIAL BITTER

SURFERS–SUMMER ALE

LONDON 2018 
WORLD BEER AWARD

2 x WORLD’S BEST 
BALTIC ALE

BELGIAN STYLE BLONDE

QUADRIGA – BRUT BEER

TECNOBRAU S.L.

C/ Sierra de Segura nº 3 y 5

P.I. San Fernando de Henares

28830 San Fernando de Henares 

(MADRID)

T. (+34) 91 655 87 10

www.tecnobrau.com

M A D U R A C I Ó N  E N  B O T E L L A –   –
M É T O D O  T R A D I C I O N A L

C E R V E Z A S  S E L E C T A S–   –

IBU

EBC

10

15



Su intenso aroma de lúpulo con notas de 
melón jugoso y un ligero matiz de pimien-
ta sorprenden y despiertan la curiosidad 
de quien lo prueba. Su tono ambarino cla-
ro resplandece en el vaso con una generosa 
corona de espuma y gran cuerpo. delicio-
sa nota especiada, seco y similar al vino, 
picante en boca. Extraordinaria en esta 
composición de sabores y el acompañan-
te ideal para un menú.

ALC. 6,5% VOL

INGREDIENTES
AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE 
TRIGO, DEXTROSA, LÚPULO NATURAL, LE-
VADURA (DEXTROSA FERMENTADA POR 
COMPLETO EN LA MADURACIÓN EN BOTEL-
LA, MÉTODO TRADICIONAL)

 

Combina bien con una fondue de 
queso, pescado, pavo, queso curado, 
chili con carne

100 %

80 %

60 %

40 %

20 %

– FARMHOUSE ALE –

BALTIC FARM

12°c

AMARGO
ESPECIADOSECO

AFRUTADO

VINOSO

ÁCIDOAMADERADO

ESPRESSO

CHOCOLATE

LONDON 2016 
WORLD BEER AWARD

8 x GOLD 
ÜBERSEEHOPFEN
WORLD’S BEST
INDIA PALE ALE

LONDON 2017 
WORLD BEER AWARD

9 x GOLD 
SEEPFERD

WORLD’S BEST
– SOUR ALE –

INFOS ZUM WORLD BEER AWARD: www.worldbeerawards.com

DEUTSCHER 
MEISTER 

DER 
BIER-

SOMMELIERS
DIPLOM BRAUMEISTER

BETRIEBSLEITER

LONDON 2019 
WORLD BEER AWARD

2 x GOLD
SKIPPERS
SPECIAL BITTER

SURFERS–SUMMER ALE

LONDON 2018 
WORLD BEER AWARD

2 x WORLD’S BEST 
BALTIC ALE

BELGIAN STYLE BLONDE

QUADRIGA – BRUT BEER

TECNOBRAU S.L.

C/ Sierra de Segura nº 3 y 5

P.I. San Fernando de Henares

28830 San Fernando de Henares 

(MADRID)

T. (+34) 91 655 87 10

www.tecnobrau.com

M A D U R A C I Ó N  E N  B O T E L L A –   –
M É T O D O  T R A D I C I O N A L

C E R V E Z A S  S E L E C T A S–   –

IBU

EBC

30

15



Súbete a la furgoneta y pon rumbo a la 

costa, la próxima aventura está a la vuelta 

de la esquina! Una East Coast IPA te acom-

paña en esa búsqueda de libertad – tonos 

-

brosamente afrutada. Esta cerveza saca el 

máximo partido a los complejos aromas 

afrutados del lúpulo Chinook: gotas de pomelo 

jugoso e intensos frutos rojos enmarcados 

en notas especiadas que dan estructura a 

la bebida con un amargor apenas percepti-

ble. El empleo de malta de cebada, de trigo 

y de avena proporciona a esta cerveza su 

textura suave y cremosa. Este es el sabor 

de tu verano en la costa. Una delicia jugosa 

y afrutada.

ALC. 5,6% VOL

– IPA –

EAST COAST

10°c

INGREDIENTES
AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE 
TRIGO, MALTA DE AVENA, DEXTROSA, 
LÚPULO NATURAL, LEVADURA (DEXTROSA 
FERMENTADA POR COMPLETO EN LA MA-
DURACIÓN EN BOTELLA, MÉTODO TRADICI-
ONAL)

100 %

80 %

60 %

40 %

20 %

Combina bien con: carnes a la plancha, 
queso de cabra, ensalada de cangrejo, 
crema catalana, pastel de queso 

AMARGO
ESPECIADOSECO

AFRUTADO

VINOSO

ÁCIDOAMADERADO

ESPRESSO

CHOCOLATE

LONDON 2016 
WORLD BEER AWARD

8 x GOLD 
ÜBERSEEHOPFEN
WORLD’S BEST
INDIA PALE ALE

LONDON 2017 
WORLD BEER AWARD

9 x GOLD 
SEEPFERD

WORLD’S BEST
– SOUR ALE –

INFOS ZUM WORLD BEER AWARD: www.worldbeerawards.com

DEUTSCHER 
MEISTER 

DER 
BIER-

SOMMELIERS
DIPLOM BRAUMEISTER

BETRIEBSLEITER

LONDON 2019 
WORLD BEER AWARD

2 x GOLD
SKIPPERS
SPECIAL BITTER

SURFERS–SUMMER ALE

LONDON 2018 
WORLD BEER AWARD

2 x WORLD’S BEST 
BALTIC ALE

BELGIAN STYLE BLONDE

QUADRIGA – BRUT BEER

TECNOBRAU S.L.

C/ Sierra de Segura nº 3 y 5

P.I. San Fernando de Henares

28830 San Fernando de Henares 

(MADRID)

T. (+34) 91 655 87 10

www.tecnobrau.com

M A D U R A C I Ó N  E N  B O T E L L A –   –
M É T O D O  T R A D I C I O N A L

C E R V E Z A S  S E L E C T A S–   –

IBU

EBC

30

30



De intensos tonos afrutados, al tiempo 
que seca y con una cierta nota amarga. 
El lúpulo japonés le aporta un agradable 
aroma a coco, lichi y citronela. Elaborada

creación con temperatura regulable, que 
le aporta ese extraordinario equilibrio de 
aromas de manera constante. Un IPA en 
toda regla: single hop, tradicional y sor-
prendente a la vez.

ALC. 5,6% VOL

– INDIA PALE ALE –

ÜBERSEEHOPFEN

10°c

100 %

80 %

60 %

40 %

20 %

Combina bien con el marisco, los 
picantes platos asiáticos, currys, ham-
burguesas y el solomillo de ternera

INGREDIENTES
AGUA, MALTA DE CEBADA, MALTA DE 
TRIGO, DEXTROSA, LÚPULO NATURAL, LE-
VADURA (DEXTROSA FERMENTADA POR 
COMPLETO EN LA MADURACIÓN EN BOTEL-
LA, MÉTODO TRADICIONAL)

AMARGO
ESPECIADOSECO

AFRUTADO

VINOSO

ÁCIDOAMADERADO

ESPRESSO

CHOCOLATE

 

LONDON 2016 
WORLD BEER AWARD

8 x GOLD 
ÜBERSEEHOPFEN
WORLD’S BEST
INDIA PALE ALE

LONDON 2017 
WORLD BEER AWARD

9 x GOLD 
SEEPFERD

WORLD’S BEST
– SOUR ALE –

INFOS ZUM WORLD BEER AWARD: www.worldbeerawards.com

DEUTSCHER 
MEISTER 

DER 
BIER-

SOMMELIERS
DIPLOM BRAUMEISTER

BETRIEBSLEITER

LONDON 2019 
WORLD BEER AWARD

2 x GOLD
SKIPPERS
SPECIAL BITTER

SURFERS–SUMMER ALE

LONDON 2018 
WORLD BEER AWARD

2 x WORLD’S BEST 
BALTIC ALE

BELGIAN STYLE BLONDE

QUADRIGA – BRUT BEER

TECNOBRAU S.L.

C/ Sierra de Segura nº 3 y 5

P.I. San Fernando de Henares

28830 San Fernando de Henares 

(MADRID)

T. (+34) 91 655 87 10

www.tecnobrau.com

M A D U R A C I Ó N  E N  B O T E L L A –   –
M É T O D O  T R A D I C I O N A L

C E R V E Z A S  S E L E C T A S–   –

IBU

EBC

50

30



www.tecnobrau.com

Si has llegado hasta aquí y aún

no has “encontrado” tu cerveza...

debes volver al agua mineral...

¡con gas o sin gas!


