
NUESTRAS 
CERVEZAS

Carta detallada con
descripciones y notas de cata.



Krombacher Pils

Tipo
Pilsner  

Grados
4,8%

Maridaje
Perfecta con quesos

suaves, carnes blancas,
codillo o platos con

mostaza.

Color Origen Sobre ella
Cerveza artesana tipo Pilsner,

elaborada con ingredientes naturales y
sin filtrar. Destaca por su frescura, sus

notas herbales y florales. Es una
reinterpretación moderna de la clásica

pils alemana, con más carácter y
complejidad.



Krombacher 0,0%

Tipo
Rubia Sin
Alcohol

Grados
0,0%

Maridaje
Perfecta con bretzel,

ensaladas o platos suaves
de carne blanca.

Color Origen Sobre ella
La Krombacher 0,0%  replica el sabor

fresco y crujiente de su versión
tradicional. Destaca por sus notas de

malta ligera y aromas florales/cítricos del
lúpulo, ofreciendo un final limpio, seco y

refrescante, ideal para saciar la sed.



Licorne Black

Tipo
Lager Oscura

Grados
6,0%

Maridaje
Perfecta con carnes a la
brasa, costillar, quesos
intensos o postres de

chocolate.

Color Origen Sobre ella
Cerveza negra tipo Schwarzbier,
Combina notas de malta oscura,
café, caramelo y un ligero toque

de regaliz. Espuma densa y
cremosa, con un final

equilibrado y ligeramente dulce.



Daura “Sin Gluten”

Tipo
Lager Sin Gluten

Grados
5,4%

Maridaje
Perfecta con platos sin
gluten como nuestras

salchichas y carnes a la
plancha.

Color Origen Sobre ella
Cerveza tipo lager elaborada a partir

de malta de cebada, pero con un
tratamiento especial que elimina el
gluten manteniendo todo su sabor.

Su perfil es limpio, refrescante y
ligeramente amargo, 



El Grande

Tipo
Lager Mexicana

Grados
4,5%

Maridaje
Ideal con nuestros
fingers, perritos o
nuestro bretzel.

Color Origen Sobre ella
Cerveza de inspiración mexicana,

clara, refrescante y de cuerpo ligero.
Presenta notas suaves de malta,

maíz y un amargor muy bajo, ideal
para quienes buscan una cerveza

fácil de beber. 



Insel Kap

Tipo
Pale Ale Artesanal

Grados
5,2%

Maridaje
Ideal con platos

especiados, embutidos,
quesos curados o

currywurst.

Color Origen Sobre ella
Cerveza tipo Pale Ale con un perfil
fresco y moderno. Destaca por su

sabor equilibrado, con notas cítricas,
florales y un toque herbal. Su final es
seco y refrescante. Es una cerveza de
autor perfecta para acompañar platos

intensos o picantes.



German Coast

Tipo
German Pale Ale

Grados
5,2%

Maridaje
Perfecta con carnes a la

parrilla, salchichas
especiadas o platos con

mostaza y hierbas.

Color Origen Sobre ella
Cerveza tipo Pale Ale de estilo alemán,

fresca y equilibrada. Elaborada con
lúpulos alemanes seleccionados que
aportan aromas cítricos, herbales y
florales sin ser agresivos. Tiene un
amargor suave y un final seco que

invita a seguir bebiendo.



Übersee Hopfen

Tipo
IPA Artesanal

Grados
5,6%

Maridaje
Ideal con platos

especiados,
hamburguesas, quesos

curados o cocina asiática.

Color Origen Sobre ella
Cerveza tipo IPA con un carácter fresco,

aromático y tropical. Con notas de
mango, maracuyá y cítricos,
combinadas con un amargor

equilibrado. Elaborada con lúpulos del
hemisferio sur, representa la fusión

entre tradición europea y modernidad.



Baltic Stout

Tipo
Sout Báltica

Artesanal
Grados

7,5%

Maridaje
Perfecta con carnes
asadas, estofados,

postres de chocolate o
tartas de frutos rojos.

Color Origen Sobre ella
Cerveza oscura de alta fermentación,
inspirada en las clásicas Baltic Porter

pero con cuerpo y matices de una stout
elegante. Ofrece intensos aromas a café,
cacao y frutas negras, combinados con

un amargor equilibrado y un final suave
y aterciopelado. 



Insel East Coast

Tipo
New England
Ipa Artesanal

Grados
5,6%

Maridaje
Ideal con nuestros

perritos, hamburguesas o
platos especiados.

Color Origen Sobre ella
Cerveza tipo NEIPA (New England IPA)
con un perfil suave, afrutado y turbidez
característica. Destaca por sus intensos

aromas tropicales y un amargor muy
suave. Es jugosa, sedosa en boca y

extremadamente refrescante, ideal para
quienes buscan una IPA moderna y fácil

de disfrutar.


